
 

 

 

 

 

兵庫県川西市特産のいちじくのブランド化を応援 

2019年8月23日 

 

JALは、地域と一緒に「地域の元気」を創る「新JAPAN PROJECT」の一環で、川西市農業振興研究会（会

長：福本昭夫氏）、川西市（市長：越田謙治郎氏）、JA兵庫六甲（代表理事組合長：木下祝一氏）と連携し、川

西市の特産のいちじくのブランド化に取り組んでまいります。 

今回は、その日の朝収穫したいちじく「朝採りの恵み」(*1)を東京へと空輸し、旬のフルーツを使用したこだ

わりのフルーツタルトの専門店「キル フェ ボン」（CEO：古橋レイ氏）にて、このいちじくをふんだんに使用し

たタルトを作り販売します。 

JALは、これからも航空輸送事業を通じて交流人口の創出、産業振興などの地域活性化に継続的に取り

組むことにより、社会のお役に立てるよう努めてまいります。 

  (*1)「朝採りの恵み」：川西特産いちじくの愛称。木で完熟した一番美味しい状態で収穫することが特徴。あまり日持ちがしない

ため阪神間の限定された地域のみで流通している。 

 

◎川西産いちじく「朝採りの恵み」を使用したタルトの概要 

 
朝採りのいちじくをその日の内に空輸し、「キル フェ ボン」がタルトを作ります。ホールの上に載っているい

ちじくは生のいちじくなので、川西特産のいちじくの美味しさを十分にご堪能いただけます。 

 

(1)販売期間 2019年8月26日（月）～9月1日（日） 15時頃より販売開始予定 

(2)販売店舗 グランメゾン銀座、青山 

(3)販売価格 Piece 885円、Whole（25cm）8424円 ※すべて税込み 

※毎朝その日に採れたものを販売します。日によっていちじくの納品時間が異なるため、キルフェボン公式Facebookにて

日々販売時刻をお知らせします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
お問い合わせ先：日本航空 西日本地区総務部広報担当 06-6133-1605 

 

兵庫県川西産いちじく“朝採りの恵み”とチョコレートクリームのタルト 川西産いちじく 


